
 

Wochenkarte 
 
 

27.3.-31.3.2024 
 
 

aperitivempfehlung 
 

Heidelbeer-Spritz 6,30 
Vino Frizzante | Heidelbeermark | Minze 
 

suppen & vorspeisen 
 

Bärlauchcremesuppe 6,90 
mit Gänseblümchen | Schwarzbrotchips 
 

Grießnockerlsuppe 5,90 
 

Gebackener Camembert 9,50 
auf Salatbett | Preiselbeeren 
 

"Caprese" Tomate & Mozzarella classic 11,90 
Pesto Genovese | Balsamico | Olivenöl 
 

hauptspeisen 
 

Rinderroulade klassisch 21,90 
Kräftige Rotweinsauce | Kartoffel-Sellerie-Stampf | Gemüsegarnitur 
 

Geschmorte Lammhaxe 22,90 

Rosmarinjus | Bratkartoffeln | Speckbohnen 
 

Backhendel (ausgelöst) 16,90 

Petersilienkartoffeln | kleiner Salat 
 

Spaghetti "Vesuvio" 18,90 

Tomaten-Rahm-Sauce | Pepperoni | buntes Gemüse | Crevetten 
 

Zucchini-Auberginen-Shuffle (Vegi) 17,50 
mit Mozzarella und Grilltomaten | Pesto Genovese und gehobeltem  
Parmigiano Reggiano | dazu Kräutergrillbrot 
 

dessert 
 

Schokomousse 7,50 
Fruchtspiegel | Obstgarnitur 
 

Eisbecher "Heiße Liebe" 8,90 
2 Kugeln Vanilleeis | heiße Himbeeren | Schlagobers 


